


Na Quinta do Portal gostamos de receber os vossos grupos
para as mais diversas ocasides, seja para uma reunidao, um
convivio, uma conferéncia, etc. A equipa do restaurante
apresenta as ofertas mais diversificadas e temos ainda
disponibilidade de nos adaptarmos ao vosso or¢amento
disponivel.

“Momentos em que o bem receber é crucial, oferecemos o que nos
distingue aliado a tradigdo gastronomica que marca a regido do

Douro.”
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CLASSICO
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BOAS VINDAS
Selecdo de aperitivos do Chef com welcome drink

PRIMEIRO PRATO
Bacalbau curado, grio de bico, rebentos da horta e

pdo frito

SEGUNDO PRATO
Posta de vitela, batata e albo, cogumelos e legumes
salteados

TERCEIRO PRATO
O nosso crepe de Leite-creme caramelizado com
maga cozinbada em vinbo do Porto

§0€/pax

—_—

com vinhos e
bebidas incluidos
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INOVACAO COM TRADICAO
[€N:))

BOAS VINDAS
Selecdo de aperitivos do Chef com welcome drink

PRIMEIRO PRATO
Creme de caldo verde, tosta de broa de milho e
chourigo de trds dos montes

SEGUNDO PRATO
Polvo assado a lagareiro com batata doce, pickles de
cebola e legumes da época

TERCEIRO PRATO

Folbado de Abobora “tradicional pito de Vila Real”
e frutos secos com gelado de caramelizada e redugio
de vinho do porto

§0€/pax

—_—

com vinhos e
bebidas incluidos
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UM PORTAL PARA O DOURO
(X))

BOAS VINDAS
Selecdo de aperitivos do Chef com welcome drink

PRIMEIRO PRATO
“O Nosso covilhete” de Aves com cogumelos
salteados em vinho do Porto e feijdo branco

SEGUNDO PRATO
Bacalbau confitado em azeite com crosta de broa de
milho e azeitona e emulsio de pimentos

TERCEIRO PRATO
Pudim de pao tradicional, citrinos e vinbo do Porto

§0€/pax

—_—

com vinhos e
bebidas incluidos
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SABORES COM MEMORIA
(X))

BOAS VINDAS
Selecdo de aperitivos do Chef com welcome drink

PRIMEIRO PRATO
Creme aveludado de legumes, po de presunto e pao
migado

SEGUNDO PRATO

Cachago de porco cozinbado a baixa temperatura e
assado em crosta de ervas aromdaticas, batata
gratinada e beterraba assada

TERCEIRO PRATO
Pannacotta de baunilha e mel com frutos secos

45€/pax

—_—

com vinhos e
bebidas incluidos
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A HISTORIA DE UM ASSADO DURIENSE
(X))

BOAS VINDAS
Selegio de aperitivos do Chef com welcome drink

PRIMEIRO PRATO
Creme de cebola, moira, cebola caramelizada e

carpaccio de cogumelos

SEGUNDO PRATO
Cabrito Assado com alecrim, batata primor assada,
torta de legumes e azeitona

TERCEIRO PRATO
Bolo de chocolate e vinbo do porto com gelado de
baunilha e molho de frutos vermelhos

60€/pax

—_—

com vinhos e
bebidas incluidos
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MENU INFANTIL

Creme aveludado de legumes
Filete de peixe do dia ou Bife de vitela com arroz
e salteado de legumes

MENU VEGETARIANO

Selecao de 4 momentos definidos pelo
chef com os produtos frescos que a horta
disponibiliza ao longo do ano.

Gelado de chocolate e baunilha

22€/por crianga 62€/pax §0€/pax

—_— —_— —_—
com vinhos e sem vinhos
bebidas incluidos

ESPECIAIS

G
Selegdo de vinhos premium +2§€
Momento vintage com abertura a fogo +18€
Presunto 30/36 meses de cura (peca de 6/7kg) + 900€
Presunto 24/30 meses laminado na selec¢do de aperitivos + 8€/p¢x
Prato de queijos regionais de pequenos produtores, + I§€/pax

4 variedades e diferentes curas acompanhados por um Portal Porto Colheita.

BAR ABERTO + 20€/pax
Selecdo de Porto, Gin, Vodka, Rum, Whiskies Novos e/velhos, améndoa amarga, Vinbos Portal, Cocktails
de autor, Sumo de Laranja Natural, Refrigerantes e Agua Mineral, Cerveja Nacional, Espumante.

Precos com IVA incluido a taxa legal em vigor.

Se desejar um menu diferente, o Chef esta disponivel para trabalhar consigo outras propostas.

Todos os menus carecem de reserva com um minimo de 15 dias de antecedéncia. Todos os convidados devem
escolher 0 mesmo menu, com excepgao das restricdes alimentares. Nestes casos proporemos um menu adaptado as
mesmas.

O numero minimo para a reserva ¢ de 10 pessoas e para este tipo de menus estamos limitados a um maximo de 50
pessoas para o seu conforto e qualidade do servigo prestado. Para um maior niimero de convidados temos outras
opgoes, consulte-nos. Criangas até 4 anos € gratuito.

Pratos com peixe poderao sofrer alteracdo consoante disponibilidade no mercado. Estas serdo comunicadas até 48
horas antes do evento. Devido a sazonalidade, alguns produtos poderdo néo estar disponiveis, 0s mesmos serao
indicados e substituidos por um produto equivalente. Os servigos de vinhos serdo informados ao cliente com 15 dias
de antecedéncia.

TAXA DE ROLHA (vinho do cliente): vinhos 15€ por garrafa aberta; bebidas espirituosas 20€ por garrafa aberta.

O restaurante nao se responsabiliza por extravios de bens, objetos ou outros valores no decorrer do evento. Seguranga
adicional devera ser assegurada e paga pelo cliente com pré-aviso e autorizagdo do hotel.

Condigdes de pagamento:

AVISO ALERGIAS | Regulamento (UE) n° 1169/2011 de 25 de Outubro

Se ¢ alérgico a algum dos produtos a seguir indicados por favor contacte os nossos colaboradores e informe com
antecedéncia de 15 dias no minimo: 1. Cereais que contém gluten; 2. Crustaceos; 3. Ovos; 4. Peixes; 5. Amendoins;
6. Soja; 7. Leite (incluindo lactose); 8. Frutos de casca rija (nomeadamente améndoas, avelds, nozes, entre outros); 9.
Aipo; 10. Mostarda; 11. Sementes de sésamo; 12. Dioxido de enxofre e sulfitos; 13. Tremogo; 14. Moluscos
Lembramos que os nossos produtos sdo preparados em ambientes que ndo sdo totalmente livres de alergénio, pelo
que ha sempre um risco potencial de contaminagéo cruzada.
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