QUINTA DO

PORTAL

ENOLOGOS DISTINTOS
FINE WINEMAKERS

A QUINTA DO PORTAL DECLARA O VINTAGE 1997

E com enorme orgulho que a Quinta do Portal procede a declaragdo do Portal Porto Vintage 1997.

Para melhor percebermos este vinho, vamos recuar um pouco no tempo, para constatarmos que o
Inverno de 1997 assumiu num primeiro momento os galdes de General e apresentou-se severo e
incisivo com a neve a cobrir as nossas Quintas no inicio de Janeiro.

Mas foi frio de pouca dura, ja que os meses de Fevereiro e Margo surgiram quentes e solarengos,
com temperaturas a atingirem facilmente 302 C, conduzindo a uma floragao precoce.

Em Abril e Maio regressou o tempo humido e frio e acalmou a Primavera que comegara em tons de
Verao, permitindo que a vinha acertasse o seu reldgio bioldgico.

Em meados de Agosto o tempo tornou-se quente e seco, mantendo-se nessas condi¢Ges até ao fim
de Setembro, pelo que foi sem surpresa que verificamos que as uvas tinham atingido um perfeito
estado de maturacao.

A vindima para este vinho realizou-se a 16 de Setembro com o agulcar a assumir uns excelentes 132
baumé.

Comparando com a vindima de 1996, constatamos que a produgdo caiu quase 50%, com apenas 1kg
de uvas por videira, mas a qualidade revelou-se excepcional!

As uvas deste Vintage foram maceradas pelo método tradicional de pisa nos lagares da Quinta dos
Muros.

Apresenta-se muito concentrado, com aromas expressivos de chocolate amargo, cassis e compota
de framboesa. Possui ainda uma estrutura extremamente equilibrada com um final portentoso.

Em suma, um vinho memoravel a espera de ser descoberto!

Desejamos do fundo do coracdo que o apreciem e desfrutem com saude e harmonia, que ele tdo
bem simboliza!

Eugénio Branco

Pedro Mansilha Branco
Jodo Mansilha Branco
Paulo Coutinho
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